
Encépagement: Grenache gris 50%, Macabeu 30%, Carignan 
blanc 20% 

Terroir: Limono-argileux des Aspres 

Rendement: 12 hl/ha 

Viticulture: Culture raisonnée 

 Vendange à la main 

 

Vinification: Fermentation 2 semaines a 27°C en barrique 

 Battonage 8 semaines 

 Fermentation malo-lactique naturelle 

 Pas de collage 

Élevage: 9 mois en fût. 33% neuf 

Production: 900 bouteilles 

Données Analytiques: 12.5% alc/vol 

 pH 3.3 

 AT 3.3 

 0.9g sucre résiduel 

 37 mg/l SO2 Total  

A boire avec: Bouillabaise  

Revues: 16.5++/20 Jancis Robinson 
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Domaine Treloar 
16 Traverse de Thuir 

66300 Trouillas, France 

 

Tel: 04 68 95 02 29 

info@domainetreloar.com 

www.domainetreloar.com 
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