
Assemblage: Muscat petits grains 100% 

Terroir: Argilo-calcaire des Aspres 

Yield: 36 hl/ha 

Viticulture: Culture raisonnée 

 Vendange à la main 

Vinification: Fermentation 1 semaines a 16°C 

 Mutage avec éthanol  

 Collage avec Bentonite 

Elevage: 3 mois en inox 

Production: 2000 bouteilles de 50cl 

Données Analytiques: 15.4% alc/vol 

 pH 3.4 

 TA  3.6 

 106g sucre résiduel 

A boire avec: Foie gras 

 Roquefort 

 Crème caramel 
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Domaine Treloar 

16 Traverse de Thuir 

66300 Trouillas, France 

 

Tel: 04 68 95 02 29 

info@domainetreloar.com 

www.domainetreloar.com 
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